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ENTRADAS

przystawki

Oceano com limodes - ceviche de robalo
(ocean z cytrynami czyli ceviche z okonia morskiego)

Carpaccio de polvo
Carpaccio z osmiornicy z delikatng cytrynowo-czosnkowa nuta

Mexilh6es a marineiro (ou a bulhao pato)
(lizbonskie matze w uduszone w pomidorach
lub w wywarze z wina, masta i zi6t)

Camaraoes acompanhados pela santissima trindade
(krewetki w towarzystwie portugalskiej trojcy swietej)

Pica - Pau a portuguesa
(tradycyjna portugalska przystawka sktadajaca sie z lokalnego mieska
i réznego rodzaju pikli)

PRATOS PRINCIPAIS '
dania gtowne .ﬂ"
Delicadeza do fundo do mar ’
- polvo a lagareiro com um toque de tomates doces

(przysmak z gtebin morza - oSmiornica z ziemniakami i pomidorowym twistem) L

Cataplana di marisco com chorizo -
Portugalskie danie przygotowywane w tradycyjnym miedzianym naczyniu.
W naszym wykonaniu bedzie to surf & turf - owoce morza + ryba + portugalskie
chorizo. Niebo w gebie.

Arroz de pato 3
Ulubione danie portugalskich miesozercow. Ryz z soczysta, aromatyczna kaczka
gotowana na wolnym ogniu. Plus obowigzkowo chorizo na “deser”;)

SOBREMESAS

desery

Baba de camelo
(dostownie slina wielbtada :) Obtedny karmelowy deser)

Bolo de bolacha
(tradycyjny portugalski przektadaniec na bazie popularnych ciasteczek Maria)
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DOSTEPNE TERMINY NA DZIEN 19.05.2024
Kolacje zaczynamy o godz. 20.00
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